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極
厚黒

豚
特
有
の
鮮
や
か
な
赤
身
に
、
白
身
の
甘
さ
と
心
地
よ
い
口
当
た
り

丹
念
に
育
て
ら
れ
た
か
ら
こ
そ
本
物
の
味
を
届
け
た
い
。

歯
切
れ
の
良
さ
と
口
の
中
に
広
が
る
肉
汁
の
旨
味

ま
ず
は
「
岩
塩
」
で
本
物
の
味
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

1,880円（税込2,068円）

2,380円（税込2,618円）

1,880円（税込2,068円）

2,180円（税込2,398円）

薩
摩
で
生
ま
れ
し
こ
の
味

万
さ
く
自
慢
の
熟
成
ロ
ー
ス

特
選
熟
成

特選熟成ロースかつ膳

数量限定

● 特上黒豚熟成ロース (小 )　● 厚切りヒレかつ　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

● 特上黒豚熟成ロース (小 )　● 厚切りヒレかつ　● 海老フライ
● ご飯　● 味噌汁　● 香の物● 極上黒豚とろロース　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

●  特上黒豚熟成ロース　●  ご飯　●  味噌汁　●  香の物

1,380円（税込1,518円）中

大

1,180円（税込1,298円）小
●  特選熟成ロース　●  ご飯　●  味噌汁　●  香の物

特上黒豚

黒
豚
な
ら
で
は
の
コ
ク
と
甘
み
を
存
分
に

万
さ
く
イ
チ
オ
シ
の
プ
レ
ミ
ア
ム
メ
ニ
ュ
ー

黒豚の美味しさは白身の質の高さと赤身の旨味にあり。

極上ロースは一頭から 3～4人分しか取れない上級部位。

とろロースとは白身と赤身のバランスの良い部分だけを
目利きしカットしている希少部位です。

（4個）1,780円（税込1,958円）
中（3個）1,480円（税込1,628円）
小（2個）1,180円（税込1,298円）

1,980円（税込2,178円）

1,780円（税込1,958円）

厚切りヒレかつ膳

特
選
熟
成

厚
切
り
ロ
ー
ス
か
つ
膳

特
選
熟
成

と
ろ
ロ
ー
ス
か
つ
膳

● 特選熟成厚切りロース（300g）　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

● 特選熟成とろロース　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物● 厚切りヒレかつ　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

極上黒豚とろロースかつ膳

特
上
黒
豚
ロ
ー
ス
と

厚
切
り
ヒ
レ
か
つ
膳

特
上
黒
豚
ロ
ー
ス
と

三
種
盛
か
つ
膳

特上黒豚熟成ロースかつ膳

※ご飯・キャベツ・お味噌汁のお替り自由　※御膳各種、単品の場合は 300 円（税込 330 円）引きにて承ります。　※写真はイメージです。
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1,780円（税込1,958円）

1,380円（税込1,518円）

万
さ
く
自
慢
の
熟
成
肉
と

新
鮮
な
海
の
幸
の
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン

万さく贅沢膳
海老ヒレかつ膳

海鮮ミックス膳

● 海老フライ　● 旬魚のフライ　● 旬貝のフライ　● ご飯　● 味噌汁
● 香の物

● ロース　● 海老フライ　● 旬魚のフライ　● 茶碗蒸し　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

1,580円（税込1,738円）
● ヒレかつ（2個）　● 海老フライ（2本）　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

1,580円（税込1,738円）
● ロースかつ　● ヒレかつ（2個）　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

1,680円（税込1,848円）

万さく三種盛り膳

● ロースかつ　● ヒレかつ　● 海老フライ　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

新鮮な海老をまるごと使ったプリプリ食感と
サクサク衣の相性は抜群です。

1,480円（税込1,628円）

1,380円（税込1,518円）

ロースとヒレかつ膳

海
老
ロ
ー
ス
か
つ
膳

海
老
フ
ラ
イ
膳

● ロースかつ　● 海老フライ（1本）　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

● 海老フライ（3本）　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

※ご飯・キャベツ・お味噌汁のお替り自由　※御膳各種、単品の場合は 300 円（税込 330 円）引きにて承ります。　※写真はイメージです。
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長
さ
20
〜
25
セ
ン
チ
の

天
然
海
老
は
プ
リ
プ
リ
で

大
き
さ
と
ボ
リ
ュ
ー
ム
に

大
満
足
い
た
だ
け
ま
す
。

2
0
セ
ン
チ
を
超
え
る

天
然
の
海
老
を
ま
る
ご
と

使
っ
た
万
さ
く
名
物
メ
ニ
ュ
ー

2,180円（税込2,398 円）

天
然
ジ
ャ
ン
ボ

海
老
フ
ラ
イ

ヒレかつとジャンボ海老
万さく膳

● ヒレかつ（2個）　● ジャンボ海老フライ　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

〈ロース〉1,380円（税込1,518円）
〈ヒ　レ〉1,480円（税込1,628円）

● 醤油かつ重（ロースまたはヒレかつ）　● 茶碗蒸し　● 味噌汁　● 香の物

醤油かつ重膳
〈中〉（3個）1,180円（税込1,298円）
〈大〉（4個）1,380円（税込1,518円）

● メンチかつ　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

手作りメンチかつ膳

〈ロース〉1,380円（税込1,518円）
〈ヒ　レ〉1,480円（税込1,628円）

〈ロース〉1,380円（税込1,518円）
〈ヒ　レ〉1,480円（税込1,628円）

● 味噌とんかつ　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

味噌とんかつ膳

● ネギおろしかつ　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

ネギおろしかつ膳

2,780円（税込3,058円）

〈1本膳〉1,880円
（税込2,068円）

〈2本膳〉3,100円
（税込3,410円）

ジ
ャ
ン
ボ
海
老
の

極
上
万
さ
く
膳

名
物
ジ
ャ
ン
ボ

海
老
フ
ラ
イ
膳

● 厚切りヒレかつ　● ロースかつ　● ジャンボ海老フライ（1本）

● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

2,180円（税込2,398円）

ロ
ー
ス
か
つ
と
ジ
ャ
ン
ボ
海
老

万
さ
く
膳

● ロースかつ　● ジャンボ海老フライ（1本）　● ご飯　● 味噌汁

● 香の物

 

選
べ
る
薬
味
と
タ
レ
が
味
の
決
め
手

熟
成
さ
れ
た
豚
肉
で
つ
く
る

手
ご
ね
メ
ン
チ
か
つ

麦
味
噌
と
赤
味
噌
を
お
好
み
で

和
ご
こ
ろ
香
る
味
噌
ソ
ー
ス

お
ろ
し
と
ネ
ギ
が
た
っ
ぷ
り
！

自
家
製
ポ
ン
酢
で
サ
ッ
パ
リ
召
し
上
が
れ

M
A

N
SA

K
U

※ご飯・キャベツ・お味噌汁のお替り自由　※御膳各種、単品の場合は 300 円（税込 330 円）引きにて承ります。　※写真はイメージです。
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こ
だ
わ
り
と
ん
か
つ
の

サ
ク
サ
ク
衣
と

万
さ
く
特
製
カ
レ
ー
ル
ー

バ
ツ
グ
ン
の
相
性
で
す

お出汁で煮込む
ふんわり卵のかつとじ鍋

とんかつ屋さんのかつカレー

ロースかつ鍋膳

1,450円（税込1,595円）

チ
ー
ズ
チ
キ
ン
か
つ
膳

バ
ラ
エ
テ
ィ
豊
か
な
万
さ
く
の
「
か
つ
膳
」

● チーズチキンかつ　● ご飯　● 味噌汁　● 香の物

1,480円（税込1,628円）

1,380円（税込1,518円）

ヒレかつ鍋膳
1,380円（税込1,518円）

海老ヒレかつ鍋膳
1,380円（税込1,518円）

梅
し
そ
と
チ
ー
ズ
チ
キ
ン
の

ミ
ッ
ク
ス
か
つ
膳

● 梅しそかつ　● 旬菜ロールかつ　● チーズチキンかつ　● ご飯
● 味噌汁　● 香の物

り

1,380円（税込1,518円）
1,580円（税込1,738円）

小

中
（2個）1,380円（税込1,518円）
（3個）1,580円（税込1,738円）
小

中

〈ヒ　レ〉〈ロース〉

相
性
抜
群
！

チ
キ
ン
と
チ
ー
ズ
絶
品
で
す

3
種
ロ
ー
ル
の
彩
り
か
つ
膳

（ 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ）

750円（税込825円）

お
子
様
膳

お子様ランチ

330円（税込363円）
厚切りヒレかつ（1個）

300円（税込330円）
海老フライ（1本）

330円（税込363円）
旬魚のフライ（1個）

330円（税込363円）
旬貝のフライ（1個）

280円（税込308円）
かにクリームコロッケ（1個）

250円（税込275円）
手作りメンチかつ（1個）

180円（税込198円）
茶碗蒸し

180円（税込198円）
山芋とろろ

200円（税込220円）
おろしポン酢

750円（税込825円）

280円（税込308円） 350円（税込385円） 180円（税込198円）

お子様カレー

お子様カレー（単品） 茶碗蒸し
お子様ミニうどん

追
加
メ
ニュ
ー

ソフトクリーム

バニラ　　バニラチョコ

抹茶　　　季節のソフトクリーム　※内容はスタッフまで

各380円（税込418円）甘
味

山芋とろろ

おろしポン酢

M
A

N
SA

K
U

※ご飯・キャベツ・お味噌汁のお替り自由　※御膳各種、単品の場合は 300 円（税込 330 円）引きにて承ります。　※写真はイメージです。
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逸
品

職
人
が一品
一品

思
い
を
込
め
て

お
作
り
し
ま
す
。

680円（税込748円）
自家製豚角煮

（6個）300円（税込330円）
少し甘めの出汁巻き玉子

（3個）330円（税込363円）
（5個）520円（税込572円）
若鶏の塩唐揚盛合せ

350円（税込385円）
黒豆枝豆

350円（税込385円）
フライドポテト

480円（税込528円）
揚げ出し豆腐

250円（税込275円）
漬物の盛合せ（三種）

万さくで取扱う豚肉は、鹿児島の温暖な自然の中で薩摩芋、麦を食べて
手塩にかけて育てられた健康な豚です。万さくでは美味しい豚肉をさらに
美味しく独自の熟成管理を行い一枚一枚こだわりをもち調理しております。

鹿児島県産はもちろんのこと、全国各地のその時美味しいお米を
取り寄せています。「五つ星お米マイスター」が、原料の選別、精米
包装までを万全の体制で管理したこだわりのお米たちです。

麦の持ち味をうまく生かした九州の甘口お味噌です。四季の旬野菜をはじめ
具沢山でとんかつとごはん、香の物全てに合うように毎日丁寧にお味噌の
良い所を引き出しております。

万さくのキャベツは鮮度と旬の地にこだわり、産地から一番美味しい
キャベツを取り寄せています。その日のとんかつに合うように毎日
厚みやさらす時間を調整して美味しくご提供を心がけております。

我家の畑で採れる四季折 の々お野菜を中心に地物の
旬野菜の素材の持ち味を大切に一つ一つ手作りにて漬けております

万さくでは「陶磁器発祥」として知られる有田焼に料理を盛り付け
お客様に「体験」をご提供しております。器とは料理の着物とよく言われ
ており、日本文化を伝える重要な役割があります。趣向を凝らした器づ
かいを五感で感じていただけたらと思っております。

豚肉

お米

お味噌汁

キャベツ

香の物

器

※写真はイメージです。
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	万さくグランドメニュー06-07
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