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薩
摩
で
生
ま
れ
し
こ
の
味

黒
豚
特
有
の
鮮
や
か
な
赤
身
に
、
白
身
の
甘
さ
と
心
地
よ
い
口
当
た
り

丹
念
に
育
て
ら
れ
た
か
ら
こ
そ
本
物
の
味
を
届
け
た
い
。

曲
切
れ
の
良
さ
と
口
の
中
に
広
が
る
肉
汁
の
旨
味

ま
ず
は
「
料
塩
」
で
本
物
の
昧
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

【極上 とろロースかつ膳］

rヽ
.. 

2,080円⑮込2.288円）
●符上凩豚熟成ロース・こ飯●味噌汁●香の物

黒の笑味しさは白身の質の高さと赤身の日味にあり。

極上ロースは一稟から 3~4人分しか収れない上級部位。

2,580円⑮込2,838円）
●極上鳳豚とろロース ・こ飯●味噌汁●斎の物

2,080円（即泣．288円）
•特上鳳豚熟成ロース（小） •厚切りヒ Vかつ・こ飯●味囀汁・貪の物

2,380円（即立618円）
•特上鳳豚熟成Dース（小） ●厚切りヒレかつ ●濤老フライ
・こ飯•味噌汁・畜の物

特選熟成ロースかつ膳

01,480円（税込1,628円）
•特選熟成ロース・こ飯●峡噌汁●否の物

厚切リヒレかつ膳

0 (4個） 1,880円蜘2.068円）

o (3個） 1,580円知1,738円）
ｮ (2個） 1,280円俄込1 ,408 円）
●厚切りヒVかつ ●こ飯 ●味囀汁●香の物

01,280円ぽ込1 ,408円）
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厚
切
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ロ
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か
つ
膳

2,080円像込2,288円）
•特遷熟成厚切りロース (300gl ．こ飯 ●味噌汁 •西の物

• 一

特
選
熟
成
万
さ
く
自
慢
の
熟
成
ロ
ー
ス
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n
日
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特
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熟
成

と
ろ
ロ
ー
ス
か
つ
膳

※ご飯・キャベツ•お味噌汁のお替り自由

とろロースとは白身と赤身のバランスの良い部分だけを
目利きしカットしている希少部位です。

1,880円⑮込2.068円）
•特選熟成とろロース・こ飯●昧囀汁・否の物

※微膿各種、単品の場合は 300 円（税込 330 円）引きにて承リます。 ※写真はイメージです。



万さ
1,880円（聡紅．068円）
•ロース・渾老フライ ・匂焦のフライ ●茶碗蒸し・こ飯 •味噌汁・香の物

万
さ
く
自
慢
の
海
老
フ
ラ
イ
は

大
き
さ
よ
リ
も
「
質
j
に
こ
だ
わ
リ
そ
の
ま
ま
食
べ
て
も
美
味
。

り
タ
ル
タ
ル
ソ
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ス
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さ
ら
に
旨
味
倍
増
．

1 海鮮ミックス膳

＜贅沢膳

I 万さく三種盛り膳
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1,480円（即?,1,628円）
・滋老フライ ・旬負のフライ ・旬只のフライ ・こ飯・昧1,汁
●香の物

1,780円（詑が．958円）
•ロースかつ●ヒレかっ・漏宅フライ ・こ飯 •味噌汁・合の物

ば
g
＜
自
慢
の
熟
成
肉
と

海老ヒレかつ膳

1,680 円（記込1.848円）
・ヒレかつ (2 綱） •滋老フライ(2*) •こ111i ●味囀汁・合の物

9-i 

ロースとヒレかつ膳

1,680円（脚1,1.848円）
•cースかつ・ヒレかつ (2 傭） •こ飯•味噌汁・香の物

新鮮な海老をまること使ったブリブリ食感と
サクサク衣の相性は抜群です．

物
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海
老
フ
ラ
イ
膳

新
鮮
な
海
の
幸
の
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン

1,480 円（恥込1,628円）
・滋老フライ (3 本） •こ飯 •味噌汁 ・香の物

※ご飯・キャペツ•お味噌汁のお替り自由 ※御膳各種、単品の場合は 300 円（税込 330 円）引きにて承リます。 ※写真はイメージです。
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天
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海
老
フ
ラ
イ

ヒレかつとジャンボ海老
万さく膳
2,380円俄込2.618 円）
●ヒレかつ(2Iii) •ジャンポ涵老フライ ・こ飯 •昧囀汁・誓の扮

醤油かつ重膳

〈ロース〉 1,480 円（郡紅628円）

〈ヒ レ〉 1,580円（即が．738円）
●鬱演かつ重（ロースまたUヒ Vかつ） •茶諭澱し・味噌汁・貪の物

2,980円（聡認278円）
●厚切りヒVかつ ●ロースかつ •ジャンポ滋老フライ(I本）

．こ飯・味囀汁・書の物

ジ
ャ
ン
ポ
海
老
の

一
極
上
万
さ
く
膳

2,380円（税込2,618円）
•ロースかっ ●ジャンポ淘宅フライ (1 本） •こ飯 ・味噌汁

・香の物
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セ
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然
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使
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老
フ
ラ
イ
膳

〈 I 本膳〉2,080 円
寧2.288円）

〈2本膳〉 3,580 円
蜘3.938円）

味噌とんかつ膳

〈ロース〉 1,480円（即と1,628円）

〈ヒ レ〉 1,580円（即が．738円）
・味噌とんかつ ・こ飯 •味噌汁 ●香の物

.. ... 

手作リメンチかつ膳

〈中〉 (3佃） 1,280円ぽ込1 .408円）
〈大〉 (4個） 1,480円ぽ込1,628円）
•メンチかっ・こ飯・味噌汁●香の物

'. 

ネギおろしかつ膳
〈ロース〉 1,480円俄込1.628円）

〈ヒ レ〉 1,580 円俄込1,738円）
・ネギおろしかつ ・こ飯・昧噌汁 ●香の物

※ご飯・キャペッ•お味噌汁のお彗＇）自由 ※御膳各種、単品の場合は 300 円（税込 330 円）引きにて承リます。 ※写真はイメージです。
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とんかつ屋さんのかつカ
〈ロース〉 〈ヒ レ〉

01,480円（聡1,628円） 0 (2個） 1,480 円曲込1.628円）
01,680 円（記が．848円） 0 (3個） 1,680 円ぽ込1.848円）

レー

1,580 円（即紅738円）
•チーズチキンかつ・こ飯●峡噌汁 ・西の物

チ
ー
ズ
チ
キ
ン
か
つ
膳 1,580 円俄込1.738円）

●梅しそかつ●旬菜Dールかっ・チーズチキンかつ ・こ飯
●味噌汁・香の物

※ご飯・キャペッ•お味噌汁のお替り自由

お出汁で煮込む

ふんわり卵のかつとじ鍋

ロースかつ鍋膳

1,480円（船が．628円）

ヒレかつ鍋膳
1,580円（聡込1,738円）

海老ヒレかつ鍋膳
1,480 円（記が．628円）

※御膳各種、単品の場合は 300 円（税込 330 円）引きにて承リます。 ※写真はイメージです。

g
お
子
様
膳
如

お子様ランチ
810円（船込891円）

お子様ミニうどん

ミニ（半玉） 300円（船込330円）
並 (1 玉）480円（聡6528円）

お子様カレー
810円（郎込891円）

＂し

キッズカレー（単品）

380 円（記l,418円）

. - -

茶碗蒸し
200円俄込220円）

梅
し
そ
と
チ
ー
ズ
チ
キ
ン
の

ミ
ッ
ク
ス
か
つ
膳

g
追
加
メ
ニ
ュ
ー
如

•厚切リヒレかつ (50g)
380円ぽ込418円）

•旬魚のフライ (1 個）
350円俄込385円）

•手作リメンチかつ (60g)
300円俄込330円）

•茶碗蒸し
200円俄込220円）

•海老フライ (1 本）
350円（詑6,385円）

•旬貝のフライ (1 個）
350 円（応6,385円）

•おろしポン酢
250円侮込275円）

•山芋とろろ
200円侮込220円）

•かにクリームコロッケ(1 個）
300 円俄込330円）

甘
味

ヽ

おろいやン酢

•ソフトクリーム

4
1i
n
m
妥
；

各380円（聡418円）

（バニラ・パニラチョコ・抹茶）
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`4, 9 自家製豚角煮
780円（即雄58円）

若鶏の塩唐揚盛合せ
(5個） 650円（紐715円）
(3個） 390円（紐429円）

―
ー
イ
〇

ラ

5

フ

3

職
人
が
一
品
一
品

思
い
を
込
め
て

お
作
り
し
ま
す
。

385円）

漬物の盛合せ（コ璽）

250円（記泣75円）

少し甘めの出汁巻き玉子
(6個） 300円（紐330円）

ヽ
-r■--

自家製豆腐の揚げ出し
580円（聡込638円）
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豚肉
万さくで取扱う豚肉は、鹿児島の温暖な自然の中で薩摩芋、麦を食べて
手塩にかけて育てられた健康な豚です。万さくでは美味しい豚肉をさらに
美味lく独自の熟成管理を行い一枚一枚こだわりをもち詞瑾しております。

お米
虎兄島県産はもちろんのこと、全国各地のその時美味しいお米を
取り寄せています。「五つ星お米マイスクー」が、原朴の選別、精米
包装までを万全の体制で管双したこだわりのお米たちです．

お味噌汁
麦の持ち味をうまく生かした九州の甘口お味噌です。四李の旬野菜をはじめ

具沢山でとんかつとこはん、香の物全てに合うように毎日丁享にお味噌の
良い所を引き出しております。

キャベッ
万さくのキャペツは鮮度と旬の地にこだわり、産地から一番美味しい

キャペツを取り寄せていiす。その日のとんかつに合うように毎日
厚みやさらす時間を詞整•して美味l くこ提供を心がけております。

香の物
我家の畑で採れる四李折々のお野菜を中心に地物の

旬野菜の素材の持ち味を大切に一つ一つ手作りにて漬けております

器
万さくでは「陶磁昂発祥」として知られる有田焼に料覆を盛り付け
お客様に「体検」をこ提供しております。昂とは料理の着物とよく言われ

ており、 日本文化を伝える重要な役割があります。趣向を凝らした器づ
かいを五感で惑じていただけたらと思っております。

棗写賣はイメージです。
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